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Valasztott célcsoport: 10. OSZt{lly Vendéglét(’) és 10. b

illetve 11. b osztaly kereskedo
csoport-os tanulok

Projektfelelos: Dobi Erzsébet

Bevont pedagogusok:

Gazdag Péter (Digitalis kulttra)

Tarcsai llona (Angol idegen nyelv)

Nagy Anita (Német idegen nyelv)

Fejes Sandor (matematika)

Szab¢ Erika (foldrajz)

Dobi Erzsébet (Szakmai gyakorlati 6rak, digitalis alkalmazasok)
Csodka Janos (szakmai elméleti orak)

Sari Tiborné (szakmai elméleti 6rak)

Dob¢ Edit (szakmai elméleti orak)

A projekt célja: Atfogo fejlesztés. Kulturalis, gazdasagi és szakmai teriileten
egyarant.

Osszefoglalé

A projekt soran az osztaly tanuldi csoportokba bontva dolgoznak.

Minden tireybél LEGALABB EGY DIGITALIS FORMABAN MEGVALOSITOTT

feladatot oldanak meg a diakok.

A didkok a Husvéti gasztrondmiai és kulturalis értékeket ismerik meg, majd ismertetdt,

»1z€lmény beszdmolot” €s meniisort allitanak 6ssze, mind magyar mind idegen nyelven.

A hagyomanyokat, a kulturélis értékeket, recepteket megismerik mindkét csoportban, majd, a
kerekeddk Osszesitik a hozzavalokat, feltérképezik a beszerzési lehetdségeket, osszeallitjak a

mentikartyat, a meghivokat és dids bemutatot allitanak 6ssze az elvégzett munkardl.

A vendéglatods tanulok a meniisor receptjei alapjan kiszamitjak az anyaghanyadot, elsajatitjak a

receptarat és megvaldsitjak az ételek elkészitését.

A gyakorlati munkat fotokkal illusztraljak és 6sszefoglalva ppt-kben bemutatjak.




Fejlesztési cél

Az é4gazati alapoktatas soran a KKK célként fogalmazza meg, hogy a tanulo:
* meg tudja kiilonboztetni az aruforgalmi folyamat egyes szakaszait, gyakorlati feladatokon
keresztiil képes legyen a folyamatokat atlatni
» atlassa az arubeszerzés, készletezés és értékesités alapvetd kapcsolatat,
* esettanulmanyokon keresztiil feldolgozza koltségvetés, (csaladi, mindennapi linnepi és
egyéb...) legfontosabb bevételeit, kiadasait.

e a vendéglatas képzésben tanuldk a gyakorlati helyen ismerjék meg az alapvetd

konyhatechnikai miiveleteket
e képesek legyenck megfeleld meniisort Osszeallitani, elkésziteni, az

elékészitéstol a megvaldsitasig

Eszkozigény
e Asztali szamitdgép, tanuldi laptop, vagy tablet, mobiltelefon és a kapcsolodo
alkalmazasok (Word, Excel, Powerpoint, Paint)
e Internetes
alkalmazasok: OneDrive, linoit, Mentimeter, Mindmeister, Redmenta, Canva, Sutori,
WiXx, Pixabay
e konyhai eszk6zok

e mérlegek

e siitd és f6z6 berendezések
e telefon (fotokhoz)

e szamologép

e egyéh


https://www.microsoft.com/hu-hu/microsoft-365/onedrive/online-cloud-storage
http://en.linoit.com/
https://www.mentimeter.com/
http://www.mindmaster.io/
http://redmenta.com/
http://www.canva.com/
http://www.sutori.com/
http://www.wix.com/
http://pixabay.com/

Modszerek:

- Megfigyelés (a technologiai folyamatok megfigyelése, videdk megtekintése)
- Kutatas (anyagok, képek, szovegek, receptek, tajékoztatok gylijtése)
- Kisérletezés (sttéshez, fo6zéshez hasznalt alapanyagok, fliszerek csoportjai,

megismerésilk, PPT ¢és KIP-es csoportmunka készités, arculat

tervezes...)
- Felfedezés, kutatas: (régi és ma is hasznalt receptek, hagyomdnyok, kulturalis értékek,
fliszerek utani kutatas és azok alkalmazasa...)

- Alkotas (tablok, plakatok, cégér, himzések, 6nalld6 munkak, csoportmunkak...)

Prezentacio: _ 2023. marcius. 31. gyakorlati ora

Munkafolyamat

1.Programtervezés

2. Megvalositas

3. Osszegzés projekt osszeallitasa
4. Zaro foglalkozas

5. Kovetkeztetések levonasa, onreflexio




s.sz | Idopont | or | Tevékenysé | Helyszin, | Téma Feladat
: g pedagogus
1. 2023. 02. 2 El6zetes Bevont »Nyuszi iil a Vazlat
05. megbeszélés, | pedagdgusok fiiben” megbeszélése,
egyeztetes, Husvét Otletek
témak PROJEKT | gylijtése a
felosztasa megbeszélése | feladatokhoz
¢s a feladatok
kiosztasa
2. 2023. 2 | Vazlat Bevont Hagyomanyok | Vézlat
02.16. megbeszélése, | pedagdgusok | , Hasvét megbeszélése,
otletek , tanulok innepkorének | dtletek
gyljtése a megismerése | gyljtése a
feladatokhoz A feladatokhoz
hagyomanyos
ételek, meniik
kivélasztasa.
3. 2023.03.27 | 34 | Acsoportok a | Tanterem, vendéglatas és | Tanorakon, a
-31. valasztott gyakorlati kereskedd programtervbe
témaban hely, programterv n eldirt
kutatas és tankonyha, altal elGirt feladatoknak
anyaggyljtés | informatika | feladat megfeleléen
végzése, terem teljesitése egyénileg és
Osszerendezése csoportosan is
, és felkésziilés gyakorlatias
a szemléletmodo
prezentaciora, t alkalmazva,
elkészitik a végzik el a
ppt-t és be is feladatot
mutatjak azt
4. 2023.03. |2 »Nyusziiila | Zaro feladat
31. filben” megoldasa és
Produktumok | SZ-013-as Husvét bemutatasa
bemutatasa, | Tanterem, PROJEKT- Prezentalas,
prezentalasa | aula bemutato6 bemutatas,
szemléltetés
5. 2023.04. 1 Onreflexio

16.




